PLATS 7/ MAIN COURSES

GARNITURES ET SAUCES
SIDE DISH AND SAUCES

AMoi 0 Piéce du Boucher 19€
Sdlade Dromoise S:10€/XL:15,50€ (. , | | | -
® Dromoise Salad Butcher's Cut Légumes de saison, tagliatelles, riz basmati, frites,
Salade verte, ravioles frits, ceuf poché, poitrine, oignons, tomates confites salade verte
Green salad, fried ravioli, egs, pork belly, onions, sun-dried tomatoes Burger du PATIO 17€ Seasonal vegetcb/es, tag//ate//e, basmati I’/CG, fr/'es,
"Patio” BU/’Q@/’ reen salad
¥  salade Vegan S:10€/ XL : 15,50€ , 7
a Haché de boeuf 180grs, tome des montagnes, salade verte,
T Vegan Salad tomates, poitrine, sauce barbecue, oignons frits Sauce béarnaise, poivre ou bleu
RESTAURANT - Salade verte, falafel, tomates, mais, avocats, olives noires 180g minced beef, tome of the mountains, green salad, Pepper sauce, bearnaise sauce or cheese sauce
a Creen salad, falafel, tomatoes, corn, avocados, black olives tomatoes, bacon, barbecue sauce, fried onions
P> < Potage Maison S:10€/XL:15,50€ & Burger au Poulet croustillant 17€ FROMAGES /7 CHEESES
'l’-’ Homemade Soup Crispy Chicken Burger
. . . . Poulet pané, salade verte, cheddar, sauce barbecue A 1 IiNné
~ Foie gras maison et son confit d'oignon 15,50€ _& - pane. Sélection de fromages affines 8.50€
readed chicken, green salad, cheddar cheese, barbecue sauce
Y ) Homemade foie gras with onion confit Assortment of mature cheese
Servi avec du pain d'épices maison Burger FiSh 17€
C U I S I N E F R A N AI S E u Served with homemade gingerbread . Fromage blanc gourmand 6€
ld Fish Burger
oy ez . Fromage blanc
(& « Feuilleté forestier 14€ Colin pané, salade verte, tomates, sauce béarnaise . . .
h Forest Puff Breaded hake, green salad, tomatoes, béarnaise sauce Coulis de frU|t§ rouges, miel ou sucre
: : Red berry coulis, honey, or sugar
VlO ﬂde 8\ pOISSOﬂ z Ceépes, pleurotes, girolles, ail & persil . . 18€
u Ceps, oyster mushrooms, chanterelles, garlic & parsley Fllet de POUIet et son crumble de ChOTIZO
Chicken fillet with chorizo crumble
CUISINE DE SAISUN Filet de lotte a la creme d’ail 19€ DESSERTS 8€ . 1
A1 Monkfish fillet with garlic cream
FORMULE DU JOUR A L'ARDOISE N
Entrée + plat ou plat + dessert 19€ . -
Starter + main course or main course + dessert Tagllate"e aux Cl’evettes, sauce Curry 15€ MOkG I’eVISIteO'
Entrée + plat + dessert Tagliatelle with shrimps, curry sauce Clémentine confite et son pain d’épices
Starter + main course + dessert o N Candied clementine and gingerbread
Jambonneau braisé a la biere 19€ coulant ch lat lant & | :
. oulant chocoiatg, coccur couiant a i1a cerise
FORMULE KID Beer-braised ham hock :
Nuggets de poulet, fish ou steak frites - Chocolate fondant, cherry fondant center
+ 1 boisson 25cl (comprise . . 2 {ocau S S :
" posson glac(e prise) Gratin de ravioles doré au fromage 15,50€ | créeme brulée a la vanille
. : Golden ravioli gratin with cheese Vanilla “Creme Brilée”
fCI It mMaison Dome Praline et Chocolat
Praline and Chocolate Dome
BOISSONS - 4€ BIERES /7 BEERS Coupe de glace 3 boules
FILET DE LOTTE
BOISSONS 33CL Biére pression 1664 (5,5%) 25cl [ 50cl 4,20€ | 7€
Perrier, Coca, Coca sans sucre ‘s . .
: - Colecone 2noL Biére pression Grimbergen 25cl [ 50cl 4,80€ | 8€ PARFUMS DE GLACES
ambonneau braise . Biére bouteille Pietra 33c ¢
Fuze Teq, Fanta Orange, Orangina, Schweppes agrumes
ou Schweppes tonic, Sprite Vanille, chocolat, café, fraise, pistache, framboise,
JUS DE FRUITS GRANINI 25CL EAUX I WATERS citron, péche, abricot
Orange, pomme, tomate . . .
’ Vanilla, chocolate, coffee, strawberry, pistachio,
NECTAR DE FRUITS GRANINI 25CL ;
| Vittel / San Pellegrino 50cl [ 1L 4€ [ 6€ raspberry, lemon, peach, apricot

Abricot, ananas, pamplemousse

DIGESTIFS VINS /7 WINES NOS ApéRITIFs
Cognac Courvoisier 7€ LES BLANCS / WHITE WINES 15CL  25CL  75CL LES ROUGES / RED WINES 15CL  25CL 37,5 75CL Vodka Absolut 40°. 4cl Te
: P a0%, 4c odka Absolu , 4c
Route nationale 7/, Zone du pave, Calvados Drouin 7€ IGP Pays d'OC 7€ ge 356
45%. 4cl . Les Petites Arcades Sauvignon AO? Bordeaux ) e Le Blanc 12ci ©,50¢€
26270 SAULCE-SUR-RHONE Baileys Irish Cream 7€ orraye doo se 30€ Chateau Malbec ‘Terra viis (casis, mare ou pache)
17%, 4cl )
Get 27 6€ Chardonnay Grande Réserve 'LGP F'?“t?'ts dfc s oo € Whisky Aberlour 10 ans 40°, 4cl 8€
1%, 4cl A A 7€ 27¢€ es Petites Arcades Merlo o .
+33 4 75 63 09 60 f‘e?zgr?gﬁe?;‘ Rhone AOP Céte du Rhone Village 7€ 25€ Martini Rosso ou Bianco 14,4°, 5cl °€
. : ) o . 7€
BOISSONS CHAUDES ) ) Ste Cécile Les Vignes - BIO Gin Gibson's 37,5°, 4cl
RS ROSES S ROSE WIRES AOP St Nicolas de Bourgueil € 19€ 28€ Ao 5€
*prix net en euros services compris AOP Aix en Provence 7€ 27€ Domaine Olivier Pastis 45° 2cl
*les poids indiqués sont avant cuisson et peuvent varier Chocolat chaud 3,50€ Chateau du Paradis (e et - . Ricard 45° 2cl 5€
de + ou-10% vy . , CHAMPAGNES ’
Thé & infusion 3,50€ IGP Pays d'Oc
*La liste des allergénes est disponible sur demande a ) ) les P th Arcades G h Rhum Havana Club 40°, 4ci 7€
Laccueil Café expresso, déca 2,20€ es retites Aarcades brenache Champagne de Castellane Brut  12€ 45€ (3 ans d'age)
" ' . IGP Pays d'Oc 6€ 24€ Ch Brut Delamott 25€
I'abus d alcool est dangereux pour la santé, a ampagne Brut Delamotte '
consommer qvegc modéF:qtion" Double expresso 5,90€ Maison Castel “Gris de gris’ Pas Porto rouge Graham's 19°, ¢l o€
café allongé 3€ 7€

Whisky J&B Rare 40°, 4cl



tel:+33-4-75-63-09-60

